SUIVEZ NOTRE GUIDE

VENTOUX Domaine

Solence 2010 - 5 €
Lo covée Les 3 Péres honorent les
trois hommes qui ont confribué &
'instollation de Jean-luc et Anne-
Marie Isnord en 1992 : leurs péres
respedifs et le vigneron qui leur o
vendu le terain, En 2010, cette o
vée expose un fruit mir et chamu
ou nez, des saveurs de Zon, de ré
glisse en bouche, entourées de to-
nins fins et soyeux. e se morie d
un carré d'ogneau ou thym. Sur le
hout du panier, Moifié Pleine, Moitié
Vide (16 €) consacre une syrah éle
vée en bamiques de plusieurs vins.

VENTOUX Domaine
du Pasire 2011 - 5,10 €
L'Instontpille, le premier des trois
blancs signés Lourent Rougier, pro-
vient d'un otteloge peu répandu
dans ce vignoble, grenache et
ugni blonc. De ce cépage, il ne
subsiste en effet que quelques
ceps ¢a et 1a oprés les voques d’or
rachage dont elle o fait I"objet. Id,
le résultat séduit. Fraicheur et mi-
néralité se donnent rendez-vous
dans ce vin ou nez de péche de
vigne. Offrez-lui un plateou de
fruits de mer ou un fromage de  «
chévre, succés garonti |

NOS COUPS DE CCEUR

VENTOUX Domaine
du Grand Jacquel
2010- 5,30 €
les journées des vendangeurs
commencent toujours sous le ché
ne, lieu de convivialité & proximité
de lo moison de Patricio et Joél
Jocquet, Elles leur ont donné I'idée
de ce Rendezvous Sous le Chéne,
un vin rouge profond, ou profil
poivié, confit ef cacooté. Le gre-
noche moijoritoire lui apporte ron-
deur et opulence, lo syrah sa robe
intense et ses notes aromafiques.
Profitez-en dés a présent sur une

cte de beeuf grillée.

VENTOUX Plein
Pagnier 2009 - 5,50 €
Geneviéve Morchesi, épaulée por
ses cinq enfonts, cultive lo cenise,
I"olivier, le raisin de table et de
cuve. Elle s'est lancée dans |'éle-
boration de son vin en 2008 ef o
réalisé ses premiéres mises en
bouteille en 2009. Lo Cuvée
Terres d'Edovard, du nom de son
grand-pére qui o planté les greno-
ches et carignans @ I"origine de ce
vin, est une pépite oux accents de
réglisse et de Zon. Avenonte, elle
déploie une miche mire, fondue,

d’une grande élégance.

VENTOUX Clos de Trias
2008 - 5,50 €
On hésite tovjours devant un
2008, millésime de petite focture
dans lo Vollée du Rhane. Ce rouge
bat nos préjugés en bréche. Il est
fout le contraire de ses pairs man:
quant de corps sur cefte pietre on-
née. Yoluptueux, chomu, il o du
répondant coté puissance et ex:
pose un fruit bien mor oux touches
épicées. Il o gogné ses lettres de
noblesse duront un long élevoge
et voild tout juste un on qu'il est
en bouteilles. Accordez-le avec
une doube d lo provencole.

VENTOUX Domaine
Le Grand Vallat
2000 - 12,50 €
3500 bouteilles : Gaio, lo créature
de Marc Volentini, le maitre des
lieux, joue lo discrétion. «Comment
foire dovantoge sur ce coteou d'or-
giles, ol les rendements se limitent
a 20 hl/ha ?», ploide-tl. Lo belle
incite @ lo contemplation. On s'ok
torde sur sa robe pourpre et ses re-
flets bleutés. On s'imprégne de
son bouquet de cerises au kirsch,
d'épices et de tobac blond. On se
délecte de son volume ample, mir

et fondu, ou fruité bien présent.

Symbole de lo
Provence, les champs
de lovande ondulent au
pied du mont Ventoux.

Voir nos adresses en fin de journal

VENTOUX Domaine
o Tix 2000 - 13 €
Les vignes de ce domaine respr
rent ke grond air, Elles culminese 2
450 métres d'olfitude sur lo colé
ne Notre Dome des Anges. Lo (=
vée de Brometan, 92 % syroh &
d % grenache, emprunte 0 ce &=
roir la froicheur. Rouge cerise, 2
I'ceil et ou nez, elle évoque égoe
ment les fruits noirs et lo pruse
Elle séduit por son groin dz v
| lours, son profil fruité-picé =
I'équilibre entre élégance et pus
sonce. Encore jeune, elle mésse

0u moins une onnée en cove

VENTOUX Chateau
Pesquié 2009 - 16 €
Roussanne d'un c6té, cloiretts &
I'outre : c'est le tondem o 'origne
de Quintessence, le blonc créé par
le Chéteou Pesquié en 2003. ==
d’un coteou de graves et d'ongie
calcaires ol lo vigne reste sobee. §
ne donne que quelgues flocons. &
exhalent les fleurs blanches et =
fruits exofiques et offrent une bee
che ample soulignée de soveus
cifronnées. Il accompagne fout =
repas de poisson ou de vionse
blanche, suivi d'un EIEIE'IIU de =

mages de chévre affinés.

VENTOUX Vindemio
2000 - 19 €

«Mon Ventoux, ¢ est une mom
gne mogique, passoge entre ke =
lurique et le cosmique.» Amoursm
du «géant» de Provence, Jeon e
rot 0 d'obord sévi ou Domoine &
Murmurium avont de créer Vi
mio en 2006, 16 hectores expes
tés avec son fils Guilloume. &
semble, ils vinifient Amadeus, &
hommaoge @ leur porcelle de v
grenaches. Figue, tabac, moks
priment leurs saveurs @ un
ble puissant, mr et fondu. Us
d’hiver, au coin du feu.

VENTOUX Domaine

Fondréeche 20010 - 380 &
Lo cuvée Il Etait une Fois est o8
de |"ambition de Sébastien Vi
ti. «Produire un qrond vin e §
nache sur I"équilibre, o finesse
la longueur.» Ses plus vieux
74 ons, s'y toillent la port du
Parficulorité, un élevoge mixs
en cuves ovoides, le dernier
du vigneron. «Elles préservent
vontoge le fruits, ditil, Ce 208
en est l'illustrotion : sav
minérol et épicé, délicatement
sé, il reste frois sur touts ko i
On I'ottendra un G deux ons.



